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Код Наименование

Блок 1.Дисциплины (модули) 203 203 7636 7636 4666 2106 792 24 28 1062 270 54 288 342 108 26 990 256 108 310 244 72 27 1026 216 108 288 306 108 28 1062 256 136 274 288 108 24 918 192 144 234 240 108 29 1102 216 108 342 36 256 144 28 1008 198 144 216 36 306 108 13 468 112 44 152 124 36

Обязательная часть 125 125 4828 4828 2912 1448 468 28 1062 270 54 288 342 108 26 990 256 108 310 244 72 20 774 162 72 216 252 72 24 918 222 102 240 282 72 10 414 90 36 108 108 72 11 454 54 72 108 148 72 3 108 36 54 18 3 108 18 36 54

+ Б1.О.01 Социально-гуманитарный модуль 12 2 9 9 324 324 242 82 2 72 18 36 18 7 252 94 94 64

+ Б1.О.01.01 Философия 2 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.01.02 История России 2 4 4 36 144 144 116 28 4 144 58 58 28 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.01.03 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 54 18 2 72 18 36 18 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02
Модуль "Основы социокультурной
коммуникации"

1144 12 12 432 432 248 184 6 216 72 72 72 6 216 52 52 112

+ Б1.О.02.01 Правоведение 1 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02.02 Психология личности 1 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02.03
Социология организаций и организационное
поведение

4 3 3 36 108 108 68 40 3 108 34 34 40 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.О.02.04
Технологии самоорганизации и саморазвития
личности

4 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.О.03
Математический и естественнонаучный
модуль

11136 12 25 25 900 900 486 234 180 14 504 126 54 108 108 108 3 108 36 54 18 4 144 36 36 36 36 4 144 18 18 72 36

+ Б1.О.03.01 Математика 1 3 3 36 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.02 Химия 1 4 4 36 144 144 90 18 36 4 144 36 54 18 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.03 Основы финансовой грамотности (онлайн-курс) 6 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.О.03.04 Физика 1 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.05 Экология 1 4 4 36 144 144 72 36 36 4 144 36 36 36 36 10 Аквакультура и экология

+ Б1.О.03.06 Органическая и биологическая химия 2 3 3 36 108 108 90 18 3 108 36 54 18 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.07
Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

3 4 4 36 144 144 72 36 36 4 144 36 36 36 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.04 Модуль "Основы деловых коммуникаций" 2 33 10 10 360 360 162 162 36 4 144 54 54 36 6 216 36 72 108

+ Б1.О.04.01 Иностранный язык 2 4 4 36 144 144 54 54 36 4 144 54 54 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.04.02 Деловой иностранный язык 3 3 3 36 108 108 36 72 3 108 36 72 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.04.03 Основы деловой и научной коммуникации 3 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.05
Модуль "Безопасные условия
жизнедеятельности"

23 6 6 216 216 144 72 3 108 36 36 36 3 108 36 36 36

+ Б1.О.05.01 Безопасность жизнедеятельности 2 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.05.02 Охрана труда 3 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06 Общепрофессиональный модуль
23445

56
13447 52 52 1872 1872 1240 380 252 4 144 36 36 72 6 216 54 54 54 18 36 7 252 54 36 90 36 36 15 540 136 102 102 128 72 10 360 90 36 90 72 72 7 252 36 72 72 36 36 3 108 36 54 18

+ Б1.О.06.01 Введение в профессию 1 4 4 36 144 144 72 72 4 144 36 36 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.02 Сырье и материалы в переработке мяса и рыбы 23 10 10 36 360 360 252 36 72 6 216 54 54 54 18 36 4 144 18 36 36 18 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.03
Инженерная, компьютерная графика и системы
автоматизированного проектирования

34 6 6 36 216 216 158 58 3 108 36 54 18 3 108 34 34 40 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.04
Микробиология, санитария и гигиена
производства

4 5 5 36 180 180 102 42 36 5 180 34 68 42 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.05
Организация технологических процессов
производства продуктов питания животного
происхождения

4 4 4 36 144 144 68 40 36 4 144 34 34 40 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.06 Процессы и аппараты пищевых производств 5 4 8 8 36 288 288 210 42 36 3 108 34 34 34 6 5 180 36 36 36 36 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.07
Методы исследования свойств сырья и
продуктов питания

6 7 7 36 252 252 180 36 36 7 252 36 72 72 36 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.08 Метрология,стандартизация и сертификация 5 5 5 36 180 180 108 36 36 5 180 54 54 36 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.09
Ведение производственной и отчетной
документации

7 3 3 36 108 108 90 18 3 108 36 54 18 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.07 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 36 36 2 72 18 18 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.08 Модуль цифровых компетенций 248 9 9 324 324 246 78 3 108 36 54 18 3 108 34 68 6 3 108 18 36 54

+ Б1.О.08.01 Основы информационных технологий 2 3 3 36 108 108 90 18 3 108 36 54 18 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.08.02
Специализированные пакеты
профессиональной деятельности

4 3 3 36 108 108 102 6 3 108 34 68 6 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.08.03
Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс)

8 3 3 36 108 108 54 54 3 108 18 36 54 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.О.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту

12345
6

328 328 108 220 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 18 40

+ Б1.О.ДВ.01.01 Спортивные игры 123456 328 328 108 220 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 18 40 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

- Б1.О.ДВ.01.02 Современные виды двигательной активности 123456 328 328 108 220 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 18 40 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

- Б1.О.ДВ.01.03 Адаптивные формы физической подготовки 123456 328 328 108 220 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 18 40 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 78 78 2808 2808 1754 658 324 24 7 252 54 36 72 54 36 4 144 34 34 34 6 36 14 504 102 108 126 132 36 18 648 162 36 234 36 108 72 25 900 162 144 162 36 288 108 10 360 94 44 116 70 36

+ Б1.В.01 Маркетинг 3 4 4 36 144 144 72 36 36 4 144 36 36 36 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.В.02 Технология производства 46 35 6 16 16 36 576 576 420 48 72 8 3 108 18 36 36 18 4 144 34 34 34 6 36 4 144 48 36 54 6 5 180 18 36 36 36 18 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.03
Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой
продукции

5 7 7 36 252 252 162 54 36 8 7 252 36 72 54 54 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.04
Биологическая безопасность и ветеринарно-
санитарная экспертиза

6 5 5 36 180 180 126 54 5 180 54 72 54 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.05
Технология разработки стандартов,
технической и нормативной документации

6 4 4 36 144 144 90 18 36 4 144 36 54 18 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.06
Повышение эффективности пищевого
производства

7 5 5 36 180 180 90 54 36 5 180 18 36 36 54 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.07
Техническое регулирование в обеспечении
пищевой безопасности

7 4 4 36 144 144 36 108 4 144 18 18 108 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.В.08
Технологическое оборудование и
теплоэнергоснабжение производства

7 6 7 10 10 36 360 360 252 36 36 4 144 54 72 18 6 216 54 72 36 18 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.09 Контроль и управление качеством производства 8 7 10 10 36 360 360 218 106 36 8 4 144 18 36 36 54 6 216 40 44 44 52 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.10
Основы проектирования пищевого
производства

8 4 4 36 144 144 126 18 4 144 54 72 18 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 5 3 3 108 108 36 72 3 108 18 18 72

+ Б1.В.ДВ.01.01 Развитие рыбохозяйственного комплекса России 5 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

- Б1.В.ДВ.01.02 Развитие АПК России 5 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 7 6 6 216 216 126 54 36 6 216 54 72 54 36

+ Б1.В.ДВ.02.01
Технология специализированных и
функциональных продуктов

7 6 6 36 216 216 126 54 36 6 216 54 72 54 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

- Б1.В.ДВ.02.02 Технология продуктов с заданной структурой 7 6 6 36 216 216 126 54 36 6 216 54 72 54 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

Блок 2.Практика 27 27 972 972 936 36 936 6 216 207 9 6 216 207 9 6 216 207 9 9 324 315 9

Обязательная часть 12 12 432 432 414 18 414 6 216 207 9 6 216 207 9

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 6 6 36 216 216 207 9 207 6 216 207 9 11 Технология продуктов питания и

+ Б2.О.02(У) Технологическая практика (учебная) 4 6 6 36 216 216 207 9 207 6 216 207 9 11 Технология продуктов питания и

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 15 15 540 540 522 18 522 6 216 207 9 9 324 315 9

+ Б2.В.01(П) Технологическая практика (производственная) 6 6 6 36 216 216 207 9 207 6 216 207 9 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б2.В.02(Пд) Преддипломная практика 8 9 9 36 324 324 315 9 315 9 324 315 9 11 Технология продуктов питания и

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 288 36 9 324 288 36

+ Б3.01(Д)
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

8 9 9 36 324 324 288 36 9 324 288 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 68 76 2 72 16 16 40 2 72 18 18 36

+ ФТД.01 Создание и реализация общественных проектов 5 2 2 36 72 72 36 36 2 72 18 18 36 11
Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ ФТД.02
Промышленная экология и безотходное
производство

2 2 2 36 72 72 32 40 2 72 16 16 40 2
Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

План Учебный план бакалавриата '_2023_Продукты питания.plx', код направления 19.03.03, год начала подготовки 2023


