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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КП КР Др

Трудо-
емкость

По
плану

Конт.
раб.

СР ПАтт
Пр.

подгот
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ПАтт Итого

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ПАтт Итого

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ПАтт Итого

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ПАтт Итого

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ПАтт

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1350 84 42 60.03 39.97 612 570 232 34 300 8 4 22 12 864 780 332 22 418 14 8 40 30

СОО.Среднее общее образование 1476 1476 1350 84 42 886 590 612 570 232 34 300 8 4 22 12 864 780 332 22 418 14 8 40 30

+ ОУП.Б.
Обязательные учебные предметы
(базовый уровень)

112
11112

222
2 554 554 490 40 24 554 278 244 92 148 8 4 14 12 276 246 90 154 14 2 4 12

+ ОУП.Б.01 Русский язык 1 46 46 36 4 6 46 46 36 18 16 2 4 6

+ ОУП.Б.02 Литература 2 46 46 44 2 46 46 44 22 22 2

+ ОУП.Б.03 Иностранный язык 2 78 78 78 78 34 34 34 44 44 44

+ ОУП.Б.04 История 2 74 74 68 6 74 74 68 44 22 2 6

+ ОУП.Б.05 География 1 36 36 34 2 36 36 34 18 16 2

+ ОУП.Б.06 Физическая культура 12 82 82 82 82 36 36 2 34 46 46 2 44

+ ОУП.Б.07 Основы безопасности жизнедеятельности 1 36 36 34 2 36 36 34 18 16 2

+ ОУП.Б.08 Обществознание 1 36 36 34 2 36 36 34 18 16 2

+ ОУП.Б.09 Информатика 1 46 46 36 4 6 46 46 36 18 16 2 4 6

+ ОУП.Б.10 Физика 2 46 46 44 2 46 46 44 22 22 2

+ *
Индивидуальный проект (предметом не
является)

2 28 28 22 6 28 8 8 20 14 6

+ ОУП.У
Обязательные учебные предметы
(углубленный уровень)

222 332 332 298 16 18 332 140 138 54 34 50 2 192 160 66 22 66 6 14 18

+ ОУП.У.01 Математика 2 110 110 98 6 6 110 54 52 18 34 2 56 46 22 22 2 4 6

+ ОУП.У.02 Химия 2 110 110 98 6 6 110 52 52 18 34 58 46 22 22 2 6 6

+ ОУП.У.03 Биология 2 112 112 102 4 6 112 34 34 18 16 78 68 22 44 2 4 6

+ ДУПК.В
Дополнительные учебные предметы,
курсы по выборы

2222 590 590 562 28 590 194 188 86 102 6 396 374 176 198 22

+ ДУПК.В.01 Родной язык / Родная литература 2 162 162 156 6 162 68 68 34 34 94 88 44 44 6

+ ДУПК.В.02 Россия - моя история / История родного края 2 200 200 200 200 68 68 34 34 132 132 66 66

+ ДУПК.В.03
Основы проектной деятельности / Проектно-
исследовательская деятельность

2 130 130 118 12 130 58 52 18 34 6 72 66 22 44 6

+ ДУПК.В.04
Основы цифровых технологий в АПК / Основы
цифровых технологий в рыбохозяйственном
комплексе

2 98 98 88 10 98 98 88 44 44 10

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3722 604 138 1152 3180 1284 612 446 198 32 210 6 148 18 864 762 186 118 226 46 6 180 180 84 18 612 484 170 48 190 4 72 72 116 12 900 750 192 72 274 24 8 180 180 120 30 612 576 576 576 36 864 704 136 34 168 6 144 144 216 136 24

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 684 684 560 118 6 360 324 266 194 82 110 2 66 6 90 86 86 4 196 148 38 110 48 66 66 66 66 66 66

+ СГЦ.01 История России 3 108 108 66 36 6 72 36 108 66 32 32 2 36 6

+ СГЦ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

34568 144 144 136 8 72 72 18 16 16 2 50 46 46 4 18 16 16 2 24 24 24 34 34 34

+ СГЦ.03 Физическая культура 34568 180 180 178 2 72 108 32 32 2 30 40 40 40 34 32 2 30 2 42 42 42 32 32 32

+ СГЦ.04 Безопасность жизнедеятельности 5 72 72 68 4 72 72 68 20 48 4

+ СГЦ.05 Основы бережливого производства 5 72 72 32 40 36 36 72 32 16 16 40

+ СГЦ.06 Основы финансовой грамотности 3 72 72 48 24 36 36 72 48 32 16 24

+ СГЦ.07 Психология общения 3 36 36 32 4 36 36 32 16 16 4

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 1152 1152 852 258 42 684 468 288 204 100 32 68 4 72 12 324 260 116 70 70 4 52 12 288 214 116 32 64 2 68 6 252 174 68 34 68 4 66 12

+ ОПЦ.01 Процессы и аппараты пищевых производств 8 144 144 104 34 6 108 36 144 104 34 34 34 2 34 6

+ ОПЦ.02 Метрология и стандартизация 4 108 108 92 16 72 36 108 92 46 46 16

+ ОПЦ.03 Автоматизация технологических процессов 8 108 108 70 32 6 72 36 108 70 34 34 2 32 6

+ ОПЦ.04
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

45 144 144 116 16 12 108 36 72 50 24 24 2 16 6 72 66 32 32 2 6

+ ОПЦ.05 Охрана труда 5 72 72 52 20 36 36 72 52 36 16 20

+ ОПЦ.06
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

5 72 72 48 24 36 36 72 48 16 32 24

+ ОПЦ.07 Инженерная графика 3 108 108 74 28 6 36 72 108 74 36 36 2 28 6

+ ОПЦ.08
Предпринимательская деятельность в
профессиональной сфере

3 72 72 48 24 36 36 72 48 32 16 24

+ ОПЦ.09 Пищевая химия и биохимия 4 144 144 118 20 6 108 36 144 118 46 46 24 2 20 6

+ ОПЦ.10 Основы лабораторного химического анализа 3 108 108 82 20 6 72 36 108 82 32 32 16 2 20 6

+ ОПЦ.11
Правовое обеспечение профессиональной
деятельности

5 72 72 48 24 72 72 48 32 16 24

ПЦ.Профессиональный цикл 2412 2412 2094 228 90 1152 1920 492 58 48 16 32 10 450 416 70 48 70 46 2 180 180 28 6 128 122 16 16 16 2 72 72 6 834 684 192 72 208 24 8 180 180 120 30 612 576 576 576 36 330 248 68 34 2 144 144 70 12

+ ПМ.01

Ведение технологического процесса
производства консервов и
пищеконцентратов на
автоматизированных технологических
линиях

4666 346 46 822 822 760 38 24 360 510 312 58 48 16 32 10 362 344 46 24 46 46 2 180 180 12 6 402 368 72 24 64 24 4 180 180 16 18

+ МДК.01.01 Технология консервов 4 3 4 240 240 212 22 6 72 168 58 48 16 32 10 182 164 46 24 46 46 2 12 6

+ УП.01.01
Учебная практика по ведению технологического
процесса производства консервов на
автоматизированных технологических линиях

4 180 180 180 180 180 180 180 180 180

+ МДК.01.02 Технология пищеконцентратов 6 6 144 144 122 16 6 72 72 144 122 48 24 24 24 2 16 6

+ УП.01.02
Учебная практика по ведению технологического
процесса производства пищеконцентратов на
автоматизированных технологических линиях

6 180 180 180 180 180 180 180 180 180

+ МДК.01.03
Техническое обеспечение производства
консервов и пищеконцентратов

6 72 72 66 6 72 72 66 24 40 2 6

+ ПМ.01.01(К)

Экзамен по модулю: Ведение технологического
процесса производства консервов и
пищеконцентратов на автоматизированных
технологических линиях

6 6 6 6 6 6 6

+ ПМ.02

Организационно-технологическое
обеспечение производства консервов и
пищеконцентратов на
автоматизированных технологических
линиях

67 7 300 300 242 40 18 144 300 144 98 48 48 2 40 6 156 144 144 144 12

+ МДК.02.01
Организация процессов производства
консервов и пищеконцентратов

6 144 144 98 40 6 144 144 98 48 48 2 40 6

+ ПП.02.01

Производственная практика по организационно
-технологическому обеспечению производства
консервов и пищеконцентратов на
автоматизированных технологических линиях

7 144 144 144 144 144 144 144 144 144

+ ПМ.02.01(К)

Экзамен по модулю: Организационно-
технологическое обеспечение производства
консервов и пищеконцентратов на
автоматизированных технологических линиях

7 12 12 12 12 12 12

+ ПМ.03

Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в процессе
производства продуктов питания из
растительного сырья

567 457 444 444 388 32 24 144 300 144 88 72 24 24 24 16 128 122 16 16 16 2 72 72 6 144 122 24 48 48 2 16 6 84 72 72 72 12

+ МДК.03.01
Контроль качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции

5 4 144 144 122 16 6 72 72 88 72 24 24 24 16 56 50 16 16 16 2 6

+ УП.03.01

Учебная практика по лабораторному контролю
качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции в
процессе производства продуктов питания из
растительного сырья

5 72 72 72 72 72 72 72 72 72

+ МДК.03.02 Производственно-технологический контроль 6 144 144 122 16 6 72 72 144 122 24 48 48 2 16 6

+ ПП.03.01

Производственная практика по лабораторному
контролю качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции в
процессе производства продуктов питания из
растительного сырья

7 72 72 72 72 72 72 72 72 72

+ ПМ.03.01(К)

Экзамен по модулю: Лабораторный контроль
качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции в
процессе производства продуктов питания из
растительного сырья

7 12 12 12 12 12 12

+ ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного
подразделения

88 8 330 330 248 70 12 144 294 36 330 248 68 34 2 144 144 70 12

+ МДК.04.01
Планирование, организация и контроль работы
структурного подразделения

8 180 180 104 70 6 144 36 180 104 68 34 2 70 6

+ УП.04.01
Учебная практика по обеспечению
деятельности структурного подразделения

8 144 144 144 144 144 144 144 144 144

+ ПМ.04.01(К)
Экзамен по модулю: Обеспечение деятельности
структурного подразделения

8 6 6 6 6 6 6

+ ПМ.05
Освоение одной или нескольких
профессий рабочих, должностей
служащих

7 67 516 516 456 48 12 360 516 144 96 48 48 48 372 360 360 360 12

+ МДК.05.01
Выполнение работ по профессии оператор
линии в производстве пищевой продукции

6 144 144 96 48 144 144 96 48 48 48

+ ПП.05.01
Производственная практика по освоению одной
или нескольких профессий рабочих,
должностей служащих

7 360 360 360 360 360 360 360 360 360

+ ПМ.05.01(К)
Экзамен по модулю: Освоение одной или
нескольких профессий рабочих, должностей
служащих

7 12 12 12 12 12 12

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216

+ ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216
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