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- - - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

- Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия
Курс 2

- Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия
Курс 3

- Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия
Курс 4

- Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия
Курс 5

- Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия
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Блок 1.Дисциплины (модули) 204 204 7672 7672 800 6462 302 12 48 558 26 2 20 510 1278 46 10 56 1081 85 41 486 22 6 16 442 1098 42 24 50 918 64 47 486 18 4 8 456 1066 30 30 64 894 48 252 6 219 27 39 324 14 4 12 294 720 42 24 46 592 16 360 4 4 10 36 279 27 29 252 34 16 28 174 792 36 14 32 72 603 35
Обязательная часть 125 125 4828 4828 452 4171 205 48 558 26 2 20 510 1278 46 10 56 1081 85 37 450 20 6 14 410 990 38 24 46 827 55 34 378 14 2 8 354 814 22 16 46 691 39 144 4 122 18 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 3 36 4 4 28 72 6 6 56 4

+ Б1.О.01 Социально-гуманитарный модуль 1 1 7 7 252 252 24 215 13 7 72 4 4 64 180 8 8 151 13 эз

+ Б1.О.01.01 Философия 1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.01.02 История (история России, всеобщая история) 1 4 4 36 144 144 12 123 9 4 36 2 2 32 108 4 4 91 9 э 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.О.02 Модуль "Основы социокультурной
коммуникации" 1223 12 12 432 432 48 368 16 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 6 72 4 4 64 144 8 8 120 8 2з 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з

+ Б1.О.02.01 Психология личности 1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02.02 Социология организаций и организационное
поведение 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 2 Гуманитарные и социально-

экономические дисциплины

+ Б1.О.02.03 Правоведение 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02.04 Технологии самоорганизации и саморазвития
личности 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 2 Гуманитарные и социально-

экономические дисциплины

+ Б1.О.03 Математический и естественнонаучный
модуль 11123 11 27 27 972 972 88 831 53 19 180 10 2 6 162 504 20 10 14 425 35 3э2з 4 36 2 2 32 108 4 4 91 9 э 4 36 2 34 36 2 8 26 72 2 61 9 э

+ Б1.О.03.01 Математика 1 5 5 36 180 180 14 157 9 5 36 2 2 32 144 4 6 125 9 э 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.02 Химия 1 4 4 36 144 144 12 123 9 4 36 2 2 32 108 4 4 91 9 э 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.03 Основы финансовой грамотности (онлайн-курс) 3 4 4 36 144 144 14 121 9 4 36 2 34 36 2 8 26 72 2 61 9 э 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.О.03.04 Физика 1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.05 Органическая и биологическая химия 1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 34 72 4 6 58 4 з 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.06 Экология 1 4 4 36 144 144 12 123 9 4 36 2 2 32 108 4 4 91 9 э 10 Аквакультура и экология

+ Б1.О.03.07 Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа 2 4 4 36 144 144 12 123 9 4 36 2 2 32 108 4 4 91 9 э 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.04 Модуль "Основы деловых коммуникаций" 1 23 10 10 360 360 26 317 17 4 36 2 34 108 6 93 9 э 3 36 2 34 72 4 64 4 з 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з

+ Б1.О.04.01 Иностранный язык 1 4 4 36 144 144 8 127 9 4 36 2 34 108 6 93 9 э 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.04.02 Деловой иностранный язык 2 3 3 36 108 108 6 98 4 3 36 2 34 72 4 64 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.04.03 Основы деловой и научной коммуникации 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.05 Модуль "Безопасные условия
жизнедеятельности" 12 6 6 216 216 26 182 8 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 3 36 2 2 32 72 4 6 58 4 з

+ Б1.О.05.01 Безопасность жизнедеятельности 1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.05.02 Охрана труда 2 3 3 36 108 108 14 90 4 3 36 2 2 32 72 4 6 58 4 з 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06 Общепрофессиональный модуль 22333
3 1125 52 52 1872 1872 188 1614 70 7 72 4 68 180 6 12 154 8 2з 18 180 10 4 4 162 468 18 20 20 388 22 2эз 24 216 8 2 2 204 576 12 16 28 493 27 3э 72 2 61 9 э 3 36 4 4 28 72 6 6 56 4 з

+ Б1.О.06.01 Введение в профессию 1 4 4 36 144 144 12 128 4 4 36 2 34 108 4 6 94 4 з 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.02 Инженерная, компьютерная графика и системы
автоматизированного проектирования 12 6 6 36 216 216 28 180 8 3 36 2 34 72 2 6 60 4 з 3 36 2 2 32 72 6 8 54 4 з 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.06.03 Сырье и материалы в переработке мяса и рыбы 2 10 10 36 360 360 34 317 9 10 108 4 2 102 252 6 10 12 215 9 э 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.04 Микробиология, санитария и гигиена
производства 2 5 5 36 180 180 24 147 9 5 36 4 4 28 144 6 10 119 9 э 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.06.05 Метрология,стандартизация и сертификация 3 5 5 36 180 180 10 161 9 5 36 2 34 144 4 4 127 9 э 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.06 Процессы и аппараты пищевых производств 3 8 8 36 288 288 24 255 9 8 72 2 70 216 4 8 10 185 9 э 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.07 Методы исследования свойств сырья и
продуктов питания 3 7 7 36 252 252 24 219 9 7 72 2 2 68 180 4 8 8 151 9 э 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.06.08
Организация технологических процессов
производства продуктов питания животного
происхождения

3 4 4 36 144 144 12 123 9 4 36 2 2 32 36 6 30 72 2 61 9 э 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.09 Ведение производственной и отчетной
документации 5 3 3 36 108 108 20 84 4 3 36 4 4 28 72 6 6 56 4 з 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.07 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 4 64 4 2 36 2 34 36 2 30 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.08 Модуль цифровых компетенций 124 9 9 324 324 36 276 12 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 3 36 2 34 72 4 6 58 4 з 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з

+ Б1.О.08.01 Основы информационных технологий 1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.08.02 Специализированные пакеты
профессиональной деятельности 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 34 72 4 6 58 4 з 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.08.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс) 4 3 3 36 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 з 2 Гуманитарные и социально-

экономические дисциплины

+ Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту 123 328 328 12 304 12 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 58 2 52 4 з

+ Б1.О.ДВ.01.01 Спортивные игры 123 328 328 12 304 12 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 58 2 52 4 з 2 Гуманитарные и социально-

- Б1.О.ДВ.01.02 Современные виды двигательной активности 123 328 328 12 304 12 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 58 2 52 4 з 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

- Б1.О.ДВ.01.03 Адаптивные формы физической подготовки 123 328 328 12 304 12 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 54 2 48 4 з 54 2 52 58 2 52 4 з 2 Гуманитарные и социально-

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 79 79 2844 2844 348 2291 97 12 4 36 2 2 32 108 4 4 91 9 13 108 4 2 102 252 8 14 18 203 9 108 2 97 9 36 288 12 4 10 262 648 38 24 42 532 12 360 4 4 10 36 279 27 26 216 30 16 24 146 720 30 14 26 72 547 31

+ Б1.В.01 Маркетинг 2 4 4 36 144 144 12 123 9 4 36 2 2 32 108 4 4 91 9 э 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.В.02
Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой
продукции

3 6 6 36 216 216 24 183 9 4 6 72 2 70 144 4 8 10 113 9 э 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.03 Технология производства 34 4 16 16 36 576 576 56 466 18 4 7 36 2 2 32 108 4 6 8 90 108 2 97 9 э 9 108 2 2 2 102 108 8 8 2 90 108 2 2 4 36 55 9 эр 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.04 Биологическая безопасность и ветеринарно-
санитарная экспертиза 4 5 5 36 180 180 16 160 4 5 36 2 2 32 144 6 6 128 4 з 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.В.05 Контроль и управление качеством производства 4 10 10 36 360 360 58 293 9 4 10 36 2 2 2 30 144 12 16 18 98 180 2 2 2 165 9 э 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.06 Технология разработки стандартов,
технической и нормативной документации 4 4 4 36 144 144 10 125 9 4 36 2 34 36 2 2 32 72 4 59 9 э 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.В.07 Технологическое оборудование и
теплоэнергоснабжение производства 5 4 5 10 10 36 360 360 50 261 13 4 36 2 2 32 108 4 6 94 4 з 6 36 8 10 18 180 8 10 36 117 9 эр 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.В.08
Междисциплинарный проект "Оценка
конкурентоспособности продукции (работ,
услуг)"

5 6 6 36 216 216 12 168 6 36 2 2 32 180 4 4 36 136 п 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.В.09 Повышение эффективности пищевого
производства 5 4 4 36 144 144 30 105 9 4 36 6 6 4 20 108 4 6 4 85 9 э 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.В.10 Основы проектирования пищевого
производства 5 4 4 36 144 144 30 110 4 4 36 6 8 22 108 8 8 88 4 з 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 4 4 4 144 144 18 122 4 4 36 2 2 32 108 6 8 90 4 з

+ Б1.В.ДВ.01.01 Развитие рыбохозяйственного комплекса России 4 4 4 36 144 144 18 122 4 4 36 2 2 32 108 6 8 90 4 з 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

- Б1.В.ДВ.01.02 Развитие АПК России 4 4 4 36 144 144 18 122 4 4 36 2 2 32 108 6 8 90 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 5 6 6 216 216 32 175 9 6 72 8 10 54 144 6 8 121 9 э

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технология специализированных и
функциональных продуктов 5 6 6 36 216 216 32 175 9 6 72 8 10 54 144 6 8 121 9 э 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

- Б1.В.ДВ.02.02 Технология продуктов с заданной структурой 5 6 6 36 216 216 32 175 9 6 72 8 10 54 144 6 8 121 9 э 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

Блок 2.Практика 27 27 972 972 956 16 956 6 216 212 4 6 216 212 4 6 216 212 4 9 324 320 4
Обязательная часть 12 12 432 432 424 8 424 6 216 212 4 6 216 212 4

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 6 6 36 216 216 212 4 212 6 216 212 4 о 11 Технология продуктов питания и

+ Б2.О.02(У) Технологическая практика (учебная) 3 6 6 36 216 216 212 4 212 6 216 212 4 о 11 Технология продуктов питания и

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 15 15 540 540 532 8 532 6 216 212 4 9 324 320 4

+ Б2.В.01(П) Технологическая практика (производственная) 4 6 6 36 216 216 212 4 212 6 216 212 4 о 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б2.В.02(Пд) Преддипломная практика 5 9 9 36 324 324 320 4 320 9 324 320 4 о 11 Технология продуктов питания и

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 315 9 9 324 315 9

+ Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы 5 9 9 36 324 324 315 9 9 324 315 9 э 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

ФТД.Факультативные дисциплины 10 10 360 360 84 264 12 4 36 8 8 20 108 22 22 60 4 2 36 2 2 32 36 2 2 28 4 2 36 2 2 32 36 2 2 28 4 2 36 2 2 32 36 2 2 32

+ ФТД.01 Зеленая экономика 4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 36 2 2 32 36 2 2 28 4 з 2 Гуманитарные и социально-

+ ФТД.02 Промышленная экология и безотходное
производство 3 2 2 36 72 72 8 60 4 2 36 2 2 32 36 2 2 28 4 з 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ ФТД.03 История России (онлайн-курс) 2 4 4 36 144 144 60 80 4 4 36 8 8 20 108 22 22 60 4 о 2 Гуманитарные и социально-

+ ФТД.04 Создание и реализация общественных проектов 5 2 2 36 72 72 8 64 2 36 2 2 32 36 2 2 32 з 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины
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