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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР Др

Трудо-
емкость

По
плану

Конт.
раб.

СР ПАтт
Пр.

подгот
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Итого
Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Итого

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Итого

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Код Наименование

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1288 86 30 60.03 39.97 612 556 220 16 316 16 8 4 24 8 864 732 260 40 424 22 40 8 48 22

СО.Среднее общее образование 1476 1476 1288 86 30 886 590 612 556 220 16 316 16 8 4 24 8 864 732 260 40 424 22 40 8 48 22

+ ОУП Обязательные учебные предметы
11222

2
11112

222
1158 1158 1016 46 24 886 272 504 464 176 16 268 8 4 24 8 654 552 200 40 304 38 8 48 16

+ ОУП.01 Русский язык 1 82 82 66 4 64 18 82 66 32 32 2 12 4

+ ОУП.02 Литература 2 84 84 80 4 84 84 80 40 40 4

+ ОУП.03.У Математика 2 202 202 170 16 4 140 62 78 76 32 44 2 124 94 40 52 14 2 12 4

+ ОУП.04 Иностранный язык 2 92 92 84 8 92 32 32 32 60 52 52 8

+ ОУП.05.У Информатика 1 34 34 32 2 34 34 32 16 16 2

+ ОУП.06 Физика 2 84 84 80 4 84 84 80 40 40 4

+ ОУП.07 Химия 2 128 128 110 2 4 50 78 48 48 16 16 16 80 62 20 20 20 2 2 12 4

+ ОУП.08 Биология 2 128 128 110 2 4 50 78 48 48 16 32 80 62 20 20 20 2 2 12 4

+ ОУП.09 История 1 82 82 66 4 64 18 82 66 32 32 2 12 4

+ ОУП.10.У Обществознание 2 100 100 82 2 4 82 18 100 82 40 40 2 2 12 4

+ ОУП.11 География 1 34 34 32 2 34 34 32 16 16 2

+ ОУП.12 Основы безопасности и защиты Родины 1 34 34 32 2 34 34 32 16 16 2

+ ОУП.13 Физическая культура 12 74 74 72 2 74 32 32 32 42 40 40 2

+ ДУП
Дополнительные учебные предметы,
курсы по выборы

2222 2 318 318 272 40 6 318 108 92 44 48 16 210 180 60 120 22 2 6

+ ДУП.01 Основы проектной деятельности 2 2 112 112 68 38 6 112 44 28 12 16 16 68 40 40 22 6

+ ДУП.02 Основы цифровых технологий в АПК 2 62 62 60 2 62 62 60 20 40 2

+ КВ1 Курсы по выбору 1 2 72 72 72 72 32 32 16 16 40 40 20 20

+ КВ1.01 Родная литература 2 72 72 72 72 32 32 16 16 40 40 20 20

- КВ1.02
Родной язык и (или) государственный язык
республики Российской Федерации

2 72 72 72 72 32 32 16 16 40 40 20 20

+ КВ2 Курсы по выбору 2 2 72 72 72 72 32 32 16 16 40 40 20 20

+ КВ2.01 Россия - моя история 2 72 72 72 72 32 32 16 16 40 40 20 20

- КВ2.02 История родного края 2 72 72 72 72 32 32 16 16 40 40 20 20

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3718 596 150 936 3168 1296 612 448 198 32 212 6 146 18 864 728 280 162 278 8 112 24 612 492 184 64 240 4 108 12 900 710 186 92 256 24 8 144 144 160 30 612 576 576 576 36 864 764 102 68 138 18 6 216 216 216 70 30

ОГСЭ.Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 562 562 494 68 468 94 252 194 82 112 58 92 92 92 64 64 64 94 92 92 2 60 52 52 8

+ ОГСЭ.01 Основы философии 3 72 72 48 24 36 36 72 48 32 16 24

+ ОГСЭ.02 История 3 72 72 48 24 36 36 72 48 32 16 24

+ ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

34568 184 184 174 10 162 22 32 32 32 46 46 46 32 32 32 48 46 46 2 26 18 18 8

+ ОГСЭ.04 Физическая культура 34568 198 198 192 6 198 40 34 2 32 6 46 46 46 32 32 32 46 46 46 34 34 34

+ ОГСЭ.05 Психология общения 3 36 36 32 4 36 36 32 16 16 4

ЕН.Математический и общий естественнонаучный цикл 144 144 82 56 6 144 72 50 16 32 2 16 6 72 32 16 16 40

+ ЕН.01 Математика 3 72 72 50 16 6 72 72 50 16 32 2 16 6

+ ЕН.02 Основы бережливого производства 5 72 72 32 40 72 72 32 16 16 40

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 1184 1184 900 242 42 684 500 288 204 100 32 68 4 72 12 396 310 140 70 94 6 68 18 356 282 136 32 112 2 68 6 144 104 34 34 34 2 34 6

+ ОПЦ.01 Процессы и аппараты пищевых производств 8 144 144 104 34 6 108 36 144 104 34 34 34 2 34 6

+ ОПЦ.02 Метрология и стандартизация 4 108 108 92 16 72 36 108 92 46 46 16

+ ОПЦ.03 Биологические основы морского промысла 4 72 72 50 16 6 36 36 72 50 24 24 2 16 6

+ ОПЦ.04
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

45 144 144 116 16 12 108 36 72 50 24 24 2 16 6 72 66 32 32 2 6

+ ОПЦ.05 Охрана труда 5 72 72 52 20 36 36 72 52 36 16 20

+ ОПЦ.06
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

5 72 72 48 24 36 36 72 48 16 32 24

+ ОПЦ.07 Инженерная графика 3 108 108 74 28 6 36 72 108 74 36 36 2 28 6

+ ОПЦ.08
Основы финансовой грамотности и
предпринимательской деятельности

3 72 72 48 24 36 36 72 48 32 16 24

+ ОПЦ.09 Пищевая химия и биохимия 4 144 144 118 20 6 76 68 144 118 46 46 24 2 20 6

+ ОПЦ.10 Основы лабораторного химического анализа 3 108 108 82 20 6 72 36 108 82 32 32 16 2 20 6

+ ОПЦ.11
Правовое обеспечение профессиональной
деятельности

5 72 72 48 24 72 72 48 32 16 24

+ ОПЦ.12 Безопасность жизнедеятельности 5 68 68 68 68 68 68 20 48

ПЦ.Профессиональный цикл 2358 2358 2026 230 102 936 1656 702 376 326 140 92 92 2 44 6 120 114 32 32 48 2 6 806 618 186 92 164 24 8 144 144 158 30 612 576 576 576 36 444 392 68 34 52 18 4 216 216 28 24

+  ПМ.01
Организация и ведение технологических
процессов производства пищевой
продукции из водных биоресурсов

45668 47 6 1134 1134 946 146 42 288 720 414 376 326 140 92 92 2 44 6 56 50 16 32 2 6 396 282 92 92 70 24 4 102 12 306 288 288 288 18

+ МДК.01.01
Технология производства охлажденной и
мороженой продукции из водных биоресурсов

4 180 180 164 10 6 108 72 180 164 70 46 46 2 10 6

+ МДК.01.02
Технология производства соленой,
маринованной, пряной продукции и пресервов
из водных биоресурсов

5 4 252 252 212 34 6 108 144 196 162 70 46 46 34 56 50 16 32 2 6

+ МДК.01.03
Технология производства копченой, вяленой и
сушеной продукции из водных биоресурсов

6 180 180 140 34 6 108 72 180 140 46 46 46 2 34 6

+ МДК.01.04
Технология производства стерилизованных
консервов из водных биоресурсов

6 6 216 216 142 68 6 90 126 216 142 46 46 24 24 2 68 6

+ ПП.01.01

Производственная практика по организации и
ведению технологических процессов
производства пищевой продукции из водных
биоресурсов

7 288 288 288 288 288 288 288 288 288

+ ПM.01.ЭК
Экзамен по модулю: Организация и ведение
технологических процессов производства
пищевой продукции из водных биоресурсов

8 18 18 18 18 18 18

+  ПМ.02

Организация и ведение технологических
процессов производства кормовой и
технической продукции из водных
биоресурсов

66 56 294 294 258 24 12 144 222 72 64 64 16 48 230 194 24 24 2 144 144 24 12

+ МДК.02.01
Технология производства кормовой и
технической продукции из водных биоресурсов

6 5 144 144 114 24 6 72 72 64 64 16 48 80 50 24 24 2 24 6

+ УП.02.01

Учебная практика по организации и ведению
технологических процессов производства
кормовой и технической продукции из водных
биоресурсов

6 144 144 144 144 144 144 144 144 144

+ ПM.02.ЭК

Экзамен по модулю: Организация и ведение
технологических процессов производства
кормовой и технической продукции из водных
биоресурсов

6 6 6 6 6 6 6

+  ПМ.03
Организация и ведение технологических
процессов производства кулинарной
продукции из водных биоресурсов

88 8 258 258 232 14 12 144 186 72 258 232 34 34 18 2 144 144 14 12

+ МДК.03.01
Технология производства кулинарных изделий
из водных биоресурсов

8 108 108 88 14 6 36 72 108 88 34 34 18 2 14 6

+ УП.03.01
Учебная практика по организации и ведению
технологических процессов производства
кулинарной продукции из водных биоресурсов

8 144 144 144 144 144 144 144 144 144

+ ПM.03.ЭК
Экзамен по модулю: Организация и ведение
технологических процессов производства
кулинарной продукции из водных биоресурсов

8 6 6 6 6 6 6

+  ПМ.04

Организация и управление работами и
деятельностью по оказанию услуг в
области производства продукции из
водных биоресурсов

88 8 8 186 186 160 14 12 72 114 72 186 160 34 34 18 2 72 72 14 12

+ МДК.04.01
Управление структурным подразделением
организации

8 8 108 108 88 14 6 36 72 108 88 34 34 18 2 14 6

+ УП.04.01

Учебная практика по организации и
управлению работами и деятельностью по
оказанию услуг в области производства
продукции из водных биоресурсов

8 72 72 72 72 72 72 72 72 72

+ ПM.04.ЭК

Экзамен по модулю: Организация и управление
работами и деятельностью по оказанию услуг в
области производства продукции из водных
биоресурсов

8 6 6 6 6 6 6

+  ПМ.05
Освоение одной или нескольких
профессий рабочих, должностей
служащих

7 67 486 486 430 32 24 288 414 72 180 142 70 70 2 32 6 306 288 288 288 18

+ МДК.05.01
Выполнение работ по профессии "Обработчик
рыбы и морепродуктов"

6 180 180 142 32 6 108 72 180 142 70 70 2 32 6

+ ПП.05.01
Производственная практика по освоению одной
или нескольких профессий рабочих,
должностей служащих

7 288 288 288 288 288 288 288 288 288

+ ПM.05.ЭК
Экзамен по модулю: Освоение одной или
нескольких профессий рабочих, должностей
служащих

7 18 18 18 18 18 18

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216

+ ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216
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