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Семестр 9 Семестр A
Закрепленная кафедра

-
Счита
ть в

плане
Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с
оц. КП КР Экспер

тное Факт Часов в
з.е.

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль
Пр.

подгот з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП П СР Конт

роль Код Наименование

Блок 1.Дисциплины (модули) 207 207 7780 7780 2242 4422 936 24 24 918 132 154 524 108 23 882 106 160 508 108 29 1098 126 36 144 684 108 22 846 108 18 126 522 72 26 990 126 144 36 576 108 26 994 90 18 124 36 546 180 21 756 108 36 90 486 36 22 792 78 84 36 36 414 144 14 504 54 54 90 72 162 72
Обязательная часть 137 137 5260 5260 1522 3090 576 16 24 918 132 154 524 108 19 738 88 142 436 72 24 918 108 18 144 576 72 22 846 108 18 126 522 72 20 774 90 108 36 432 108 17 670 54 106 402 108 3 108 18 18 72 5 180 12 24 36 72 36 3 108 18 36 54

+ Б1.О.01 Социально-гуманитарный модуль 2 11 2 10 10 360 360 120 204 36 4 144 24 28 92 6 216 34 34 112 36

+ Б1.О.01.01 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 20 52 2 72 8 12 52 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.01.02 История России 1 2 4 4 36 144 144 64 80 2 72 16 16 40 2 72 16 16 40 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.01.03 Философия 2 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02 Модуль "Основы социокультурной
коммуникации" 1344 12 12 432 432 144 288 3 108 18 18 72 3 108 18 18 72 6 216 36 36 144

+ Б1.О.02.01 Психология личности 1 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02.02 Правоведение 3 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.02.03 Социология организаций и организационное
поведение 4 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2 Гуманитарные и социально-

экономические дисциплины

+ Б1.О.02.04 Технологии самоорганизации и саморазвития
личности 4 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2 Гуманитарные и социально-

экономические дисциплины

+ Б1.О.03 Математический и естественнонаучный
модуль 116 12 12 432 432 108 216 108 8 288 36 36 144 72 4 144 18 18 72 36

+ Б1.О.03.01 Математика 1 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.02 Физика 1 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.03.03 Основы финансовой грамотности (онлайн-курс) 6 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

+ Б1.О.04 Модуль "Основы деловых коммуникаций" 2 33 10 10 360 360 90 234 36 4 144 36 72 36 6 216 18 36 162

+ Б1.О.04.01 Иностранный язык 2 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 36 72 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.04.02 Деловой иностранный язык 3 3 3 36 108 108 18 90 3 108 18 90 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.04.03 Основы деловой и научной коммуникации 3 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.05 Модуль "Безопасные условия
жизнедеятельности" 23 6 6 216 216 72 144 3 108 18 18 72 3 108 18 18 72

+ Б1.О.05.01 Безопасность жизнедеятельности 2 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.05.02 Охрана труда 3 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06 Общепрофессиональный модуль 13445
55668

12344
5567 58 74 74 2664 2664 702 1530 360 16 7 252 36 36 144 36 3 108 18 18 72 7 252 36 18 18 144 36 16 576 72 18 72 342 72 20 720 90 90 36 396 108 13 468 36 72 288 72 3 108 18 18 72 5 180 12 24 36 72 36

+ Б1.О.06.01 Введение в профессию 1 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.02 Начертательная геометрия и инженерная
графика 1 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.06.03 Метрология,стандартизация и сертификация 2 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.04 Общая электротехника и электроника 3 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.05 Механика жидкости и газа 3 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.06 Технология холодильного и криогенного
машиностроения 4 3 3 36 108 108 36 72 8 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.06.07 Материаловедение и технология
конструкционных материалов 4 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.06.08 Теория и расчет циклов криогенных систем 4 6 6 36 216 216 36 144 36 6 216 18 18 144 36 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.09 Сопротивление материалов 5 4 7 7 36 252 252 90 126 36 3 108 18 18 18 54 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.10 Тепломассообменные аппараты 5 4 4 36 144 144 36 72 36 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.11 Детали машин и основы конструирования 5 5 5 5 36 180 180 36 72 36 5 180 18 18 36 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.12 Теоретическая механика 6 5 10 10 36 360 360 90 234 36 4 144 18 18 108 6 216 18 36 126 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.06.13 Основы автоматизированного проектирования 6 5 7 7 36 252 252 54 162 36 3 108 18 18 72 4 144 18 90 36 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.О.06.14 Машины низкотемпературной техники 8 67 8 11 11 36 396 396 108 216 36 8 3 108 18 18 72 3 108 18 18 72 5 180 12 24 36 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.07 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 36 36 2 72 18 18 36 2 Гуманитарные и социально-

+ Б1.О.08 Модуль цифровых компетенций 3 29 11 11 396 396 144 216 36 3 108 18 18 72 5 180 18 36 90 36 3 108 18 36 54

+ Б1.О.08.01 Основы информационных технологий 2 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.О.08.02 Специализированные пакеты
профессиональной деятельности 3 5 5 36 180 180 54 90 36 5 180 18 36 90 36 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.О.08.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс) 9 3 3 36 108 108 54 54 3 108 18 36 54 2 Гуманитарные и социально-

экономические дисциплины

+ Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту

12345
6 328 328 106 222 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 16 42

+ Б1.О.ДВ.01.01 Спортивные игры 123456 328 328 106 222 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 16 42 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

- Б1.О.ДВ.01.02 Современные виды двигательной активности 123456 328 328 106 222 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 16 42 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

- Б1.О.ДВ.01.03 Адаптивные формы физической подготовки 123456 328 328 106 222 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 54 18 36 58 16 42 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 70 70 2520 2520 720 1332 360 8 4 144 18 18 72 36 5 180 18 18 108 36 6 216 36 36 144 9 324 36 18 18 36 144 72 18 648 90 36 72 414 36 17 612 66 60 36 342 108 11 396 36 54 54 72 108 72

+ Б1.В.01 Холодильная технология рыбных продуктов 5 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.02 Основы теории кондиционирования воздуха 6 6 5 5 36 180 180 36 72 36 5 180 18 18 36 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.03 Монтаж, эксплуатация и ремонт холодильных
установок 678 14 14 36 504 504 126 270 108 4 144 18 18 72 36 6 216 18 18 18 126 36 4 144 12 24 72 36 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.В.04 Установки низкотемпературной техники 89 7 9 13 13 36 468 468 180 180 72 8 3 108 18 18 72 5 180 18 18 18 90 36 5 180 18 36 36 36 18 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.05 Специальные холодильные машины 7 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.06 Автоматизация холодильных установок 8 7 7 7 36 252 252 72 144 36 3 108 18 18 72 4 144 18 18 72 36 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.07 Моделирование физических процессов в
холодильной технике 9 9 6 6 36 216 216 54 90 36 6 216 18 18 18 36 90 36 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 23 9 9 324 324 72 180 72 4 144 18 18 72 36 5 180 18 18 108 36

+ Б1.В.ДВ.01.01 Термодинамика и тепломассообмен 23 9 9 36 324 324 72 180 72 4 144 18 18 72 36 5 180 18 18 108 36 11 Технология продуктов питания и

- Б1.В.ДВ.01.02 Теоретические основы холодильной техники 23 9 9 36 324 324 72 180 72 4 144 18 18 72 36 5 180 18 18 108 36 11 Технология продуктов питания и
холодильная техника

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 5 3 3 108 108 36 72 3 108 18 18 72

+ Б1.В.ДВ.02.01 Альтернативные источники энергии в
теплотехнических системах 5 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

- Б1.В.ДВ.02.02 Основы научных исследований 5 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72 11 Технология продуктов питания и

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 78 7 7 252 252 72 180 3 108 18 18 72 4 144 18 18 108

+ Б1.В.ДВ.03.01 Компьютерная и тренажерная подготовка 78 7 7 36 252 252 72 180 3 108 18 18 72 4 144 18 18 108 11 Технология продуктов питания и

- Б1.В.ДВ.03.02 Установки разделения и ожижения газовых
смесей 78 7 7 36 252 252 72 180 3 108 18 18 72 4 144 18 18 108 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

Блок 2.Практика 24 24 864 864 828 36 513 6 216 207 9 3 108 99 9 6 216 207 9 9 324 315 9
Обязательная часть 9 9 324 324 306 18 306 6 216 207 9 3 108 99 9

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 4 6 6 36 216 216 207 9 207 6 216 207 9 11 Технология продуктов питания и

+ Б2.О.02(У) Учебно-технологическая (проектно-
технологическая) практика 6 3 3 36 108 108 99 9 99 3 108 99 9 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 15 15 540 540 522 18 207 6 216 207 9 9 324 315 9

+ Б2.В.01(П) Эксплуатационная практика 8 6 6 36 216 216 207 9 207 6 216 207 9 11 Технология продуктов питания и

+ Б2.В.02(Пд) Преддипломная практика 9 9 9 36 324 324 315 9 9 324 315 9 11 Технология продуктов питания и

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 288 36 9 324 288 36

+ Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы 9 9 9 36 324 324 288 36 9 324 288 36 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

ФТД.Факультативные дисциплины 6 6 216 216 104 112 2 72 16 16 40 4 144 36 36 72

+ ФТД.01 Зеленая экономика 8 2 2 36 72 72 36 36 2 72 18 18 36 2 Гуманитарные и социально-

+ ФТД.02 Энергосберегающие технологии в технических
системах 8 2 2 36 72 72 36 36 2 72 18 18 36 11 Технология продуктов питания и

холодильная техника

+ ФТД.03 Создание и реализация общественных проектов 7 2 2 36 72 72 32 40 2 72 16 16 40 2 Гуманитарные и социально-
экономические дисциплины

План Учебный план бакалавриата 'ozo_2024_Холодильная техника.plx', код направления 16.03.03, год начала подготовки 2024


